
Für einen traditionsreichen und familiengeführten Hotelbetrieb in der Attersee-Region suchen wir zur Verstärkung des
bestehenden Küchen-Teams eine engagierte und qualitätsbewusste Persönlichkeit für die Sommersaison.

Sie bringen Leidenschaft für hochwertige, regionale und saisonale Küche mit, arbeiten gerne eigenverantwortlich und
möchten Ihre fachlichen Kenntnisse in ein motiviertes Team einbringen?

Die Position eignet sich sowohl für engagierte Jungköche als auch für erfahrene Köche, die Freude daran haben, Gäste
mit Qualität, Kreativität und Liebe zum Detail kulinarisch zu begeistern.

Chef de Partie / Koch (m/w/d) – Saisonstelle am Attersee

Ihre Aufgaben:

Selbstständige Führung und Organisation eines Küchenpostens
Zubereitung hochwertiger regionaler und saisonaler Speisen
Vorbereitung und Verarbeitung frischer Lebensmittel
Sicherstellung einer konstant hohen Qualität der zubereiteten Gerichte
Ansprechende Präsentation und fachgerechtes Anrichten der Speisen
Sorgfältiger und wirtschaftlicher Umgang mit Lebensmitteln und Arbeitsmitteln
Einhaltung der Hygiene-, HACCP- und Qualitätsstandards
Unterstützung bei der Planung und Organisation der täglichen Küchenabläufe
Enge Zusammenarbeit mit dem Küchen- und Serviceteam
Einbringen eigener Ideen und fachlicher Impulse
Sicherstellung eines sauberen und strukturierten Arbeitsplatzes

Ihr Profil:

Abgeschlossene Kochausbildung oder entsprechende praktische Berufserfahrung in der Gastronomie
Erfahrung in der selbstständigen Führung eines Küchenpostens von Vorteil
Interesse an regionaler und saisonaler Küche
Hohes Qualitätsbewusstsein und Liebe zum Detail
Strukturierte, selbstständige und verantwortungsbewusste Arbeitsweise



Einhaltung der HACCP- und Qualitätsstandards
Bereitschaft zu saisonalen Arbeitszeiten sowie zur Arbeit an Wochenenden und Feiertagen
Freude daran, eigene Ideen und Kreativität in den Küchenalltag einzubringen

Wir bieten:

Saisonstelle in einem traditionsreichen Hotelbetrieb direkt am Attersee
Arbeiten in einer der schönsten Tourismusregionen Österreichs
Familiäres und wertschätzendes Arbeitsumfeld
Moderne und helle Küche mit Blick auf den Attersee
Bruttomonatsgehalt ab 2.500 € auf Vollzeitbasis, abhängig von Qualifikation und Erfahrung besteht die Bereitschaft zur
Überbezahlung
Kostenlose Unterkunft und Verpflegung
Abwechslungsreiche Tätigkeit mit viel Eigenverantwortung
Raum für kreative Ideen

                                                            Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung!

Jetzt bewerben

globe personal services GmbH
Iyabo Binder

Walcherstraße 2A -Stock 10, Top 2 in 1020 Wien
M: +43 (0) 1 - 713 02 77 - 80

www.globe.at

https://globe.onlyfy.jobs/application/apply/2vmd0ybve7u5krc5pmbqllv0eq0ejp2
https://www.globe.at/

